
ANTIPASTI 
Sformatino di pecorino su fonduta di pere e pepe 

nero 
cheese soufflé in cheese fondue with pears and black pepper 

Insalatina di carciofi e cernia tiepida all’ olio di 
uova di lompo 

Artichokes salad with warm grouper and fish 

Terrina di anatra su radicchi misti di campo e 
maionese all’arancio 

Wild duck terrine on radicchio and orange mayonnaise 

Selezione di salumi e crostini della tradizione 
Mix of tuscan salami and tipical toast bread 

 

PRIMI 
LASAGNETTE DI PASTA FRESCA AL PESTO AVVANTAGGIATO 

Fresh hand made in pesto sauce 

MALTAGLIATI CON RAGU DI GRANCEOLA  
Pasta in crabs sauce 

RISOTTO ALLE “BOLLICINE” E PETTO DI POLLO  
Rice in prosecco wine and chicken 

CAPPELLETTI IN BRODO DI CAPPONE 
Tortellini in meat broth 

CAPPELLACCI DI RICOTTA E SPINACI AL RAGU TARTUFATO 
Spinach raviolis in truffled meat sauce 

 

 

 

Secondi 
Trancio di tonno in crosta di sfoglia alle erbette e 

mousse al wasabi 
Roast tuna in herbs and wasaby mousse 

Prosciutto di maialino al forno in dolce forte 
Roast ham  

La classica bistecca alla fiorentina 
Typical fiorentine steak 

Gran carré di cinghiale in salsa al barolo 
ippocratico 

Roast wild boar in barolo wine sauce  

Zampone e lenticchie del buon augurio 
Boiled zampone with lentils 

 

Contorni 
Patate al forno 

Roast potatoes 

Fagioli alla maremmana 
Beans in mushrooms 

Insalata mista 
Mix salad 

Lenticchie del buon augurio 
Lentils 

Carciofi al tegame 
Artichokes 

 
 

Dessert al carrello 


